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УПРАВЛІННЯ ОСВІТИ

АДМІНІСТРАЦІЇ СЛОБІДСЬКОГО РАЙОНУ ХАРКІВСЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ

	
	КОМУНАЛЬНИЙ  ЗАКЛАД  

«ДОШКІЛЬНИЙ НАВЧАЛЬНИЙ ЗАКЛАД 

(ЯСЛА-САДОК) № 289 

 ХАРКІВСЬКОЇ МІСЬКОЇ РАДИ»
	

	


НАКАЗ
Від __02.09.2019________






№_55 о/д
Про організацію харчування 
дітей  у  2019-2020 н.р.
Відповідно до законів України «Про освіту», «Про загальну середню освіту», «Про дошкільну освіту», «Про професійно-технічну освіту», на виконання постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та дитячих закладах оздоровлення та відпочинку» (зі змінами), наказу Міністерства освіти і науки України від 21.11.2002 № 667 «Про затвердження Порядку встановлення плати для батьків за перебування дітей у державних і комунальних дошкільних та інтернатних навчальних закладах» (зі змінами), ), Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах»; Із змінами, внесеними згідно з наказом Міністерства освіти і науки, молоді та спорту № 202/165 від 26.02.2013),  наказу МОЗ України від 24.03.2016  № 234 «Про затвердження Санітарного регламенту для дошкільних навчальних закладів»,   Комплексної програми розвитку освіти м. Харкова на 2018-2022 роки, затвердженої рішенням 16 сесії Харківської міської ради 7 скликання від 08.11.2017                    № 826/17 «Про затвердження Комплексної програми розвитку освіти м. Харкова на 2018-2022 роки» (зі змінами), рішення 23 сесії Харківської міської ради 7 скликання від 28.11.2018 № 1282/18 «Про бюджет міста Харкова на 2019 рік», рішення виконавчого комітету Харківської міської ради від 12.12.2018 № 911 «Про організацію харчування учнів та вихованців закладів освіти м. Харкова у 2019 році», наказу Департаменту освіти Харківської міської ради від 26.12.2018 № 231 «Про організацію харчування учнів та вихованців закладів освіти міста у 2019 році», наказу Управління освіти адміністрації Слобідського району харківської міської ради від 27.12.2018 № 352 о/д «Про організацію харчування учнів та вихованців закладів освіти Слобідського району у 2019 році»,  з метою організації якісного та повноцінного харчування  вихованців, допомоги соціально незахищеним категоріям дітей 

НАКАЗУЮ:
1. Забезпечити організацію повноцінного та якісного харчування  вихованців згідно із грошовими нормами харчування, затвердженими Рішенням Харківської міської ради від 12.12.2018 № 911 та затвердженим обсягом асигнувань на харчування з 02.01.2019: 

1.1.  Вікова група від 1-го до 3-х років -20,00 грн. (із розрахунку: 8,00 грн. – бюджетні кошти та 12,00 грн. – батьківська плата).

1.2. Вікова група від 3-х до 6-ти (7-ми) років - 25,00 грн. (із розрахунку: 10,00 грн. – бюджетні кошти та 15,00 грн. – батьківська плата).
2. Всім працівникам  закладу дошкільної освіти № 289 забезпечити виконання  Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах від 17.04.2008 №298-227;  Із змінами, внесеними згідно з наказом Міністерства освіти і науки, молоді та спорту № 202/165 від 26.02.2013), наказу МОЗ України від 24.03.2016  № 234 «Про затвердження Санітарного регламенту для дошкільних навчальних закладів».  
                   Постійно                                                                                                                               
3. Контроль за організацією якісного харчування в ЗДО № 289 та дотримання санітарно-гігієнічного стану умов перебування та харчування дітей залишаю за собою.

4. Відповідальною за організацію повноцінного та якісного харчування дітей згідно затверджених норм харчування призначити сестру  медичну старшу Сорокіну Олену Леонидівну.
5. Сестрі медичній старшій Сорокіной О.Л.:
5.1. Складати меню-розклад, враховуючи обсяг завезеної продукції, вихід порцій, виконання затверджених норм харчування.

                                                                                                           Щоденно

5.2. Контролювати закладку продуктів в казан, відповідно до меню-розкладу.  
                                                                                                            Постійно                                                                                                                   
5.3. Знімати пробу готової страви з казана за 30 хвилин до видачі їжі, оцінюючи її за критеріями: готовність, форми нарізки, відповідність рецептурі, наявність сторонніх домішок (їх обробка). Результати зняття проби вносити до Журналу бракеражу готової продукції.
                                                                                                            Постійно  
5.4. Вести Журнал обліку виконання норм харчування (в елекронній  формі) з метою контролю за виконанням натуральних норм харчування.

                                                                                                             Постійно  
5.5. Вжити заходів щодо попередження спалахів гострих кишкових інфекцій і харчових отруєнь. Контролювати виконання санітарно - гігієнічних та протиепідемічних вимог щодо організації харчування  вихованців у навчальному закладі.

                                                                                                             Постійно
5.6. Контролювати дотримання санітарно-гігієнічні вимоги до організації харчування в ДНЗ.                                                                                          
Постійно  
5.7. Під час приймання комірником продуктів харчування та продовольчої сировини, які надходять до ДНЗ, контролювати їх безпечність та якісь у Журналі бракеражу сирої продукції за терміном реалізації і умовами зберігання.

                                                                                                             Постійно

5.7. Контролювати дотримання технології приготування страв, термінів термічної обробки.                                                     
Постійно                                                      
5.8. Контролювати дотримання правил особистої гігієни персоналом дошкільного закладу, працівниками харчоблоку, перевіряти  наявність у них гнійничкових захворювань та гострих респіраторних інфекцій. Результати обстежень заносити у Журнал здоров’я працівників харчоблоку .
                                                                                                                        Постійно                                                        5.9. Контролювати своєчасність проходження медоглядів працівниками закладу.                                                                                                           
Постійно

5.10. Контролювати температурний режим холодильних шаф.
                                                                                                                         Постійно        5.11. Проводити заняття з гігієни харчування і основ дитячого дієтичного харчування, санітарно-освітню роботу серед персоналу і батьків з питань раціонального харчування. 

                                                                                                     Систематично                                                                                   
5 .12. Конролювати забезпечення дітей питною водою гарантованої якості.
                                                                                                       Постійно  
6. Вихователю-методисту Верхівській О.А.:
6.1. Здійснювати контроль за організацією харчування дітей у групах, вихованням  культурно-гігієнічних навичок дітей.   

                                                                                                                         Постійно                                                                                                                                                                                                                                                       

6.2. Провести консультацію з вихователями “Організація харчування дітей в групах та виконання правил особистої гігієни ”.

6.3.                                                                                                                      До 17.09.19
6.4. Контролювати роботу з батьками щодо охорони життя та здоров’я дітей , профілактики шлунково-кишкових захворювань.

                                                                                                               Систематично

7. Комірнику Ладановій О.А.:

7.1. Своєчасно замовляти продукти харчування у постачальників та не допускати отримання продуктів харчування без посвідчення якості, сертифікату та накладної, супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідають вимогам державних стандартів.     
Постійно                                                                                             
7.2. Контролювати умови доставки продуктів харчування та продовольчої сировини до закладу.

                                                                                                            Постійно

7.3. Вести Книгу складського обліку, не допускати порушення терміну  реалізації продуктів харчування.  

                                                                                                             Постійно                                                  
7.4. Нести особисту відповідальність за якість і асортимент продуктів харчування, які прийнято до закладу.                                                          
Постійно  
7.5. Вести  облік наявності продуктів харчування в коморі, дотримувати товарне сусідство продуктів харчування у холодильних шафах і відповідного температурного режиму.                                                                               
Постійно  
7.6. Відповідати за санітарно-гігієнічні умови збереження овочів в овочесховищах.                                                                                              
Постійно

8. Кухарям Гавриленко В.П.,   Надозор О.М.:
8.2. Брати участь у складанні перспективного меню.

                                                                                                                        Щоденно
8.3. Підвищити особисту відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, що знаходяться на харчоблоці.

                                                                                                                        Постійно
8.4. Підвищити відповідальність за повноту закладки продуктів і вихід страв, за якість і своєчасне приготування їжі.

                                                                                                              Постійно
8.5. Суворо дотримуватися технології приготування страв, поточності виробничого процесу, термінів термічної обробки.                                   
Постійно                                                                
8.6. Дотримуватися правил особистої гігієни.                                         
Постійно  
8.7. Особисто розписуватися у Журналі здоров’я працівників харчоблоку про відсутність дисфункції кишечнику та гострих респіраторних інфекцій.
                                                                                                                         Постійно                                                                                                      
8.8. Зберігати відходи після холодної обробки м’яса, риби, яєць, овочів до закінчення робочого дня кухарів.                                                                
Щоденно

8.9. Своєчасно ставити контрольні порції страв.  
                                                                                                      Постійно                                                                                                                            
8.10. Дотримуватись  маркування та використання кухонного інвентарю та обладнання. Використовувати їх за призначенням.
                                                                                                                         Постійно  
9. Вихователям всіх вікових груп:
9.2. Підвищити персональну відповідальність за організацію харчування дітей в групах.                                                                                                          
Постійно

9.3. Контролювати видачу порцій  дітям помічниками вихователів.   
                                                                              Постійно                                                                                                                                                                                
9.4. Проводити систематичну роботу з виховання культурно-гігієнічних навичок  дітей. 
                                                                                Постійно                                                                                                                                 
9.5. Знайомити батьків з правилами дотримання санітарно-гігієнічного режиму в ЗДО та вдома,профілактикою гострих кишкових захворювань та отруєнь дітей, організацією харчування в дошкільному навчальному закладі та вдома.

                                                                                                                 Систематично
9.6. Обговорити питання організації харчування дітей на групових батьківських зборах.

                                                                                                         1 раз у квартал

10. Помічникам- вихователів:

10.1.Дотримуватись санітарних вимог під час організації харчування дітей.                                                                                                               Постійно

10.2. Видавати  порції страв дітям відповідно норм харчування та контрольних порцій.                                                                                                             
Постійно

10.3. Не роздавати їжу в присутності дітей за столом, з метою запобігання травматизму. 
                                     Постійно                                                                                           
10.4. Суворо дотримуватися санітарних вимог щодо правил миття посуду та санітарно-гігієнічних вимог до утримання приміщень та обладнання  груп.   
                                    Постійно                                                                        
11.  Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

Завідувач дошкільного                                                   В.І. Голобородько
навчального закладу № 289    
З наказом ознайомлений (а):  
	№

з/п
	Прізвище, ініціали
	Назва посади
	Підпис
	Дата

ознайомлення

	1
	Гулага О.П.
	Вихователь
	
	

	2
	Гречаніченко Л.Г.
	Вихователь
	
	

	3
	Лелюк В.Р.
	Вихователь
	
	

	4
	Верхівська О.А.
	Вихователь-методист
	
	

	5
	Ямненко В.П.
	Вихователь
	
	

	6
	Коломієць Т.О.
	Вихователь
	
	

	7
	Кутняк Т.Г.
	Вихователь
	
	

	8
	Березова А.В.
	Вихователь
	
	

	9
	Сорокіна О.Л.
	Сестра медична старша
	
	

	10
	Орленко О.М.
	Вихователь
	
	

	11
	Доценко А.І.
	Завідувач господарства
	
	

	12
	Ладанова Оксана Анатоліївна
	Комірник
	
	

	13
	Роденко І.В.
	Керівник музичний
	
	

	14
	Роденко Таісія Павлівна
	Керівник музичний
	
	

	15
	Гавриленко Валентина Петрівна
	Кухар
	
	

	16
	Д`яченко Ірина Василівна
	Сторож
	
	

	17
	Надозор О.М.
	Кухар
	
	

	18
	Тридуб О.С.
	Діловод
	
	

	19
	Моргун Тетяна Євгенівна
	Машиніст із прання та ремонту спецодягу(білизни)
	
	

	20
	Красна Ніна Дмитрівна
	Підсобний робітник
	
	

	21
	Василенко О.В.
	Помічник вихователя
	
	

	22
	Анненко Наталя Віталіївна
	Помічник вихователя
	
	

	23
	Куплієвська О.В.
	Помічник вихователя
	
	

	24
	Біловол Людмила Дмитрівна
	Помічник вихователя
	
	

	25
	Скотаренко С.О.
	Помічник вихователя
	
	

	26
	Руть Валентина Павлівна
	Помічник вихователя
	
	

	27
	Снісарська Тетяна Семенівна
	Помічник вихователя
	
	

	28
	Ляхова Ю.І.
	Помічник вихователя
	
	

	29
	Моргун Юлія Валеріївна
	Прибиральник службових приміщень
	
	

	30
	Польщикова Валентина Іванівна
	Двірник
	
	

	31
	Красний Віктор Дмитрович
	Робітник з комплексного обслуговування й ремонту будівель
	
	

	32
	Шаніна Л.В.
	Машиніст із прання та ремонту спецодягу(білизни)
	
	

	33
	Горбунов Сергій Федорович
	Сторож
	
	

	34
	Чайковський Микола Олександрович
	Сторож
	
	

	35
	Грущенко Л.О.
	Вихователь
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